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SAUCISSON SEC Forézien®

Porc élevé en liberté 
dans les montagnes du Forez

Race Cul Noir 100% française
14 mois de travail
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Forézien
(Salaisons et plus encore)
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Forezien.salaisons@gmail.com

                              Enfin une approche globale qui allie bien-être à la ferme 
                                                  pour les animaux et son éleveur. 

Au commencement, c ’est l ’harmonie entre le respect de l ’animal et une juste 
rémunération qui a motivé ce projet. Avec une approche territoriale forte, c ’est 
ainsi que nous avons imaginé et rêvé une salaison d ’exception que nous avons 
baptisé  avec une seule trajectoire : la Qualité !Forézien®

Aussi, pour continuer à faire vivre nos campagnes, notre mission est de déployer 
des conditions qui permettent de satisfaire toute la chaîne de valeur que sont le 
consommateur, l ’éleveur et ses animaux dans un environnement préservé. 

C ’est dans ces montagnes du Forez que nous chérissons, même si la vie y est rude, 
que nous avons voulu nous battre pour créer ce projet, qui en plus d ’offrir un 
produit unique nous permet de continuer à vivre fièrement de notre passion dans 
des conditions dignes et respectueuses de l ’environnement.

La race Cul Noir 100% française, native du Massif Central et sauvé de l ’extinction 
il y a une dizaine d ’année, s ’est donc imposé naturellement à nous avec ses 
qualités charcutières et sa rusticité, tout à fait adaptée aux conditions d ’élevage 
en plein air dans les montagnes du Forez. 

Elevé en pleine nature pendant douze mois à 1000 m d ’altitude dans un 
environnement calme et sain à la fois, ce cochon offre une viande d ’exception 
pour son persillage mais aussi par ses saveurs. A partir de cette viande incroyable, 
nous élaborons notre salaison dans les conditions les plus optimales. 

Tout comme les meilleurs vins, c ’est la qualité du produit d ’origine, sa 
transformation par des artisans passionnés et le temps nécessaire au 
développement de toute ces dernières qu ’il est possible d ’atteindre cette excellence. 

Le Massif Central représente le point central de notre chaîne de valeur. 
Naissance, élevage, alimentation, transformation et affinage se réalise au sein 
même de cette région. 

En acquérant ce produit, vous devenez le promoteur de ces races d ’exception et vous 
nous accordez la juste rémunération pour perpétuer ce cercle vertueux de qualité.
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